Evropska gastronomska regija 2021
Slovenija

(VIR: https://www.nasasuperhrana.si/clanek/evropska-gastronomska-regija-2021-slovenija/)

« SLOVENIA

R T N I

EUROPEAN REGION OF CASTRONOMY
AWARDED 2021



https://www.nasasuperhrana.si/clanek/evropska-gastronomska-regija-2021-slovenija/

Na globalni ravni Slovenija Ze postaja vse bolj prepoznavna kot edinstvena,
vrhunska gastronomska destinacija za buti¢na, celo 5-zvezdi¢na doZivetja.

Kako si je Slovenija prisluZila naziv?

Slovenija je z bogato kulinari¢no ponudbo in tradicijo postala dobro prepoznavna
na podrocju kulinarike in si prizadeva to ponudbo Se bolj obogatiti ter jo

promovirati kot gastronomsko destinacijo do leta 2021.

Osnovo kandidature predstavlja knjiga Okusiti Slovenijo, ki jo je uredil prof. dr.
Janez Bogata,.

Izjemna raznolikost pokrajin in narave se povezuje s pestrostjo kulture in
gastronomije. PreStejemo lahko kar 24 gastronomskih regij, buticna vina pa
prihajajo iz treh regij oziroma devetih okolisev: Primorska (Brda, Kras, Vipavska
dolina, Istra), Podravje (Stajerska, Prekmurje) ter Posavje (Bizeljsko-Sremig,
Dolenjska, Bela Krajina).

PriloZnosti za Slovenijo

PriloZnost za Slovenijo je v Se ve€jem povezovanju kmetijstva in turizma, ki skupaj
ponujata izjemen potencial za razvoj edinstvenih in dozivetih turisti¢nih zgodb s

kreativno, tradicionalno ali sodobno kulinariko in gastronomijo.

Turisti¢na dejavnost v povezavi z gastronomskimi dozZivetji ob trajnostnem
gospodarjenju odpira tudi priloZznosti za nova delovna mesta na podezelju in
dolgorocno vpliva na generacijsko prenovo, ustrezno poselitev in podjetniske
priloZznosti slovenskih podezelskih obmocij, kjer se kmetijska krajina prepleta z
gozdovi z dobro ohranjenimi ekosistemi.


http://www.mgrt.gov.si/fileadmin/mgrt.gov.si/pageuploads/turizem/Evropska_gastronomska_regija_2021/Knjiga_kandidature_Slovenije_za_Evropsko_gastronomsko_regijo_2021_OKUSITI_SLOVENIJO__BID_BOOK_.pdf

Posebnosti
gastronomske
podobe
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Posebnosti gastronomske podobe temeljijo v iziemnem kulturnem
in razvojnem sticiScu evropskega alpskega, mediteranskega in
kratkega ter panonskega prostora, kar je skozi stoletja pogojevalo
razvoj in oblikovanje specificnih kulturnih in Zivljenjskih
slogov na ozemlju, ki ga danes ima Republika Slovenija.

Gasn-onomske
regije Slovenije

24

gastronomskih regij

365

D
znafilnih lokalnih in

regionalnih jedi, ter pijaé

1. Ljub§ana in njena okolica 2. Dolenjska, Kotevska 3. Notranjska 4. Bela krajina 5. Xozjansko 6. Haloze,

svet pod Donatko goro in BoZem, Ptujsko polje 7. Posavie in Bizefjsko B. Priekia 9. Prekmurje 3
10. Slovenske gorice 11. Maribor, Poharje, Dravska dofina, Kozjak 12. Cefje, Spodnja Savinjska in SaleSia
dolina, La%ko 13. KoroSka 14. Zgornja Savingska dolina 15, Zasavie 16. Gorenyska 17. Rovtarsko, idrijsko, vinorodne deZele

Cerkdjansko 18. Dolina Sote 19. GonSka beda 20. GonBka 21. Vipavska dolina 22. Kras
23. Slovenska Istra 24. Brkini, Kra¥ii rob



